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Saint-Tropez

  BARDOT   
B R A S S E R I E  -  B I S T R O  -  W I J N B A R

  BARDOT   

Bon appétit & 
à bientôt.

Brasserie-Bistro Bardot
Wijnbar Petit Bardot

Van Coothplein 10
4811 NE Breda
076 - 888 31 11

info@brasseriebardot.nl

Volg ons op Instagram  
en Facebook
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Oesters:
Naturel met sjalottenvinaigrette en citroen			
Wijntip: Crémant / Grüner Veltliner / Picpoul

Extra topping:						    
Gin Tonic schuim & Sinaasappel
Wijntip: Grüner Veltliner / Sancerre / Touraine Sauvignon

Asian style
Wijntip: Grüner Veltliner / Riesling trocken

Hollandaise en dragonolie
Wijntip: Crémant / Sancerre

Luxe notenmix						    

Gemarineerde olijven	 				  

Desem stokbrood met seizoensboter en olijfolie		

Boeren belegen kaas					   

“Old Amsterdam” kaasbitterballen			 

Rundvlees bitterballen “de Bourgondiër”			

Calamaris		   				  

Camembert uit de oven					  
Wijntip: Riesling Trocken / Touraine Sauvignon / 
Les Bertholets Chardonnay

Tartelette, rode biet, ui, reblochon, pecannoot, honing (V) 
Wijntip: Riesling trocken / Les Bertholets Chardonnay / Pinot Noir

Blini gerookte zalm, crème fraîche, bieslook   	     Per 2 stuks
Wijntip: Crémant / Chablis / Sancerre

Sardientjes met citroen	 				  
Wijntip: Albariño

Burrata, chutney van ratatouille, dragon, perzik (V)	
Wijntip: Rosé de Bardot / Picpoul / Touraine Sauvignon

Pata Negra (70 gr.), Spaanse Ibericoham		
Wijntip: Rioja Reserva / Fleurie

Paté en croute, gefrituurde kappertjes, uienconfit	
Wijntip: Pinot Noir / Sancerre Rouge

Charcuterie, diverse vleeswaren			 
Wijntip: Rosé de Bardot / Pinot Noir / Fleurie

Escargots, persillade, knoflooksabayon, croutons	
Wijntip: Viognier / Les Bertholets Chardonnay

Paling, brioche, rode biet	                                  Per 2 stuks
crème fraîche en roze peper
Wijntip: Saint-Véran / Pinot Noir

Gebakken eendenlever, brioche, appelconfit, port,     Per 2 stuks                          
Wijntip: Sauternes

Oeuf mayonnaise, zoetzure mosterdzaad, bieslook	
Wijntip: Sancerre / Riesling trocken / Grüner Veltliner

Kaviaar ‘Osietra’, 10 gram			 
Supplement: blini’s en zure room			
Wijntip: Crémant / Chablis
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Plateau Bardot: (minimaal per 2 pers.)    p.p. 16,95

Oester naturel, calamaris, steak tartaar, charcuterie, 
paté en croûte, olijven 		
Wijntip: Champagne / Albariño / Pinot Noir


