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BRASSERIE - BISTRO - WIJNBAR




i 1
L 4 CROISSANT/GEBAK L 2
| )
Croissant met jam en boter 5.75
Ambachtelijke appelkruimeltaart (Holkamp) 5.95
Cheesecake (Holtkamp) 5.95
Hazelnoot karameltaart (Holtkamp) 5.95
Verse slagroom 0.75
| 1
'S LUNCHGERECHTEN ¢
(12.00 tot 15.00)
| )
AN
4 )

WISSELEND LUNCHMENU:

Voorgerecht / hoofdgerecht 38.50
s i N ZZSh ol g
Croque Madame met spiegelei 10.95
Wijntip: Griiner Veltliner / Touraine Sauvignon
Club Classic: kip, bacon, ravigotte, ei, kaas, 16.95
tomaat, botersla
Wijntip: Les Bertholets Chardonnay / Pinot Noir
Club coppa di Parma op brioche, 16.95
antiboise, little gem, truffelmayonaise, parmezaan
Supplement: eendenlever 6.95
Wijntip: Pinot Grigio / Pinot Noir
Klassieke steak tartaar 90 gram  15.95

150 gram  24.95

Supplement: cendenlever 6.95

Wijntip: Pinot Noir / Sancerre Rouge / Rosé de Bardot

Bisque de homard, rivierkreeft, saffraanrouille
Wijntip: Pouilly-Fuissé / Viognier / Saint-Véran

Vistrio: bisque, kreeftenkroket, brioche
gerookte zalm, gepocheerd ei, Béarnaise

Wijntip: Chablis / Griiner Veltliner

Omelette, rivierkreeft, tomaat, asperge
Wijntip: Touraine Sauvignon / Sancerre

Garnalenkroketten (2 st.)
met citroenmayonaise

Wijntip: Crémant | Chablis

Burrata, chutney van ratatouille,
dragon, perzik (V)
Wijntip: Rosé de Bardot / Picpoul /

Touraine Sauvignon

Tartelette, rode biet, ui, reblochon,
pecannoot, honing (V)

Wijntip: Riesling trocken / Pinot Noir /
Les Bertholets Chardonnay

Salade nigoise, gegrilde tonijn,
haricots verts, aardappel, ansjovis, rode ui,
poftomaat, olijf, ei

Wijntip: Rosé de Bardot / Picpoul / Albaririo

Caesar salade, hoenderfilet,
Romaine sla, little gem, bacon, croutons,
ansjovis, parmezaan, €i

Wijntip: Touraine Sauvignon / Chardonnay /
Pinot Noir

Kreeft (500/600 gr.) 1/2 of 1/1
gekookt of gegrild met citroenmayonaise
Supplement: verse pasta aglio e olio,
antiboise, parmezaan

Wijntip: Chablis / Albarifio / Griiner Veltliner

Risotto, asperge, citroen, doperwt, stracciatella
Wijntip: Chablis / Sancerre / Griiner Veltliner

13.95

17.95

17.95

22.95

16.95

20.95

18.95

16.95

Dagprijs

9.50

23.95



Zeetong a la meuniére Dagprijs | |

Runder rib-eye (200 gr.) 35.95 L )
met beurre Café de Paris of Béarnaise
Wijntip: Saint-Emilion Grand Cru /| Rhéne GSM / Oesters:

Naturel met sjalottenvinaigrette en citroen  Per stuk 4.00

Rioja Reserva
Wijntip: Crémant / Griiner Veltliner / Picpoul

Onze lunfhgerechten worden Extra topping: 0.95
zon(!.er bijgerechten geserveerd, Gin Tonic schuim & Sinaasappel
tenzij anders vermeld. Wijntip: Griiner Veltliner / Sancerre / Touraine Sauvignon
BIJGERECHTEN Asian style
Desem stokbrood met seizoensroomboter en olijfolie  5.95 Wijntip: Griiner Veltliner / Riesling trocken
Verse frites met Belgische mayonaise 4.95 Hollandaise en dragonolie
Verse frites met truffelmayonaise en parmezaan 5.95 Wijntip: Crémant | Sancerre
Frisse botersalade 6.95 Pata Negra (70 gr.), Spaanse Ibericoham 22.95
Seizoensgroenten 6.95 Wijntip: Rioja Reserva / Fleurie
Paté en croute, gefrituurde kappertjes, uienconfic ~ 16.95
| 1 Wijntip: Pinot Noir / Sancerre Rouge
‘ DESSERTS ‘ Charcuterie, diverse vleeswaren 16.95
i 1 Wijntip: Rosé de Bardot / Pinot Noir / Fleurie
Paling, brioche, rode biet 2 stuks 13.95
Café complet, zoete lekkernijen met 13.95 créme fraiche, roze peper
kofhie / thee naar keuze Wijntip: Saint-Véran / Pinot Noir
Créme brélée 9.95 gllelﬁz) gﬁr(;;)ll;tlzi?elm, créme fraiche, 2 stuks  8.95
Supplement: bol vanille-ijs 2.50 Wiinti ’C , i/ Chablis | S
iintip: Créman ablis | Sancerre
Wijntip: Muscat de Beaumes de Venise / g
Sauternes Gebakken eendenlever, brioche, 2 stuks 13.95
appelcontfit, port
Plateau de fromage, kweeperen gelei, 3stuks 11.95 Wijntip: Sauternes
rozijnenbrood 5stuks 16,95 Kaviaar ‘Osietra’. 10
o o , » 10 gram 35.00
Wijntip: Pedro Ximénez / Martha’s Porto 10 yrs. Supplement: blini’s en zure room 5.00
Wijntip: Cré / Chabli
Chocolade truffels (2 st.) 3.75 ynttp: Cremant o
Café Special: 9.95

Niet alle ingrediénten worden vermeld.
indien wij rekening dienen te houden met
een allergie, laat het ons dan weten.

French, Italian, Spanish, Bardot

Espresso Martini 11.95



‘ 1
4 DRANKEN
L J
KOFFIE / THEE
Kofhie 3.25
Espresso 3.25
Dubbele espresso 4.75
Espresso Macchiato 3.75
Cappuccino 3.75
Flat White 5.00
Latte Macchiato 4,50
Thee (diverse smaken) va. 3.10
Verse Muntthee 4.10
Verse Gemberthee 4.10
SPRITZERS
Aperol Spritz 9.75
Limoncello Spritz 9.75
Campari Spritz 10.75
Saint-Tropez Spritz 11.75
(Gin/Strawberry/ Raspberry/ Rosemary)
COCKTAILS
Bardot cocktail 11.75
(Gin/ Citroen/ Sinaasappel/ Lavendel)
Espresso Martini 11.75
Pornstar Martini 11.75
Moscow mule 9.75
Amaretto Sour 10.75
Whisky Sour 11.75
Negroni 9.75
MIX DRANKEN
Mimosa 7.75
HendricK’s gin — Fever Tree 11.75
Copperhead gin — Fever Tree 12.75
ALCOHOLVRIJ
Spiced Mule 0.0% 6.95
Copperhead gin 0.0% — Fever Tree 8.50
Saint-Tropez 0.0% 8.75
(Gin 0.0%/ Strawberry/ Raspberry/ Rosemary)
Limoncello Spritz 0.0% 9.25
Pornstar Martini 0.0% 10.75
Crodino 6.50

FRESH LEMONADES & PREMIUM SODA’S

Berry Blossom Lemonade
(Strawberry/ Raspberry/ Rosemary)

Citrus Smash Lemonade (Lemon/Basil)

Ginger Ale Fever Tree

Ginger Beer Fever Tree

Pink Grapefruit Soda Fever Tree
Indian Tonic Fever Tree
Aranciata Orange San Pellegrino
Aranciata Rossa San Pellegrino
Opverige frisdranken

BIER:

Bier (tap)

Hertog Jan

Hertog Jan Weizener
Stella Artois

Leffe Blond
Wisseltap

Bier (fles)

Leffe Bruin

Vedett Extra White
Hertog Jan Tripel
Tripel Karmeliet
Juice Punch NEIPA
Duvel

Hoegaarden Radler
Liefmans Fruitesse

Alcoholvrij bier
Hertog Jan 0.0%
Hoegaarden Radler
Stella Artois 0.0%
Tripel Karmeliet 0.4 %
Leffe Blond 0.0.%

APERITIEF

Pernod / Ricard / Martini Bianco /

Martini Rosso / Campari
Rode Port Ruby / Witte port

DIGESTIEF

Café Spécial:

French, Italian, Spanish, Bardot
Diverse likeuren

Limoncello Primo

Espresso Martini

5.00

5.00
4.50
4.50
4.50
4.50
4.25
4.25
v.aa. 3.50

4.00
6.00
4.30
6.25
v.a. 5.50

6.25
5.75
6.00
6.00
6.50
6.50
5.50
5.50

4.00
4.25
4.25
6.25
6.25

5.00

5.00

9.95

va. 6.25

6.25
11.75



