
	 	 	   

 


SUGGESTIES / SUGGESTIONS: 

Voorgerecht / Starters 
 Tartaar van Hamachi - saus Véronique op basis van kokos en 

schelpdieren, basilicum crème, kappertjes, artisjok, Taggiasca olijf                                                                   
Hamachi Tartar - sauce Véronique with coconut and shellfish - basil 

cream - capers - artichoke - Taggiasca olives                                                               
21.95                                                                                                      

Wine tip: Albariño 

Gerookte Eend - sous vide gegaarde eringy - mousseline van 

pompoen pit en miso, macadamia - jalapeño beurre blanc                                                                                  

Smoked duck - sous-vide king oyster mushroom - pumpkin seed and 
miso mousseline - macadamia nuts                                                                                

17.95

Wine tip: Pinot Noir 

Hoofdgerechten / Main 
Klassieke bouillabaisse - kabeljauw - mosselen - kokkels - gamba - 

scheermessen - saffraan aardappel - canapé met rouille.                  
Classic bouillabaisse - cod - mussels - cockles - razor clams - shrimp 

- saffron potato - canapé with rouille                        
29.95


Wine tip: Rosé CHIC 

Sardines van de grill - Romesco - beurre blanc - groene asperge - 
citroen                                                                                               

Grilled Sardine - Romesco sauce - beurre blanc -  
green asparagus - lemon.                                                                                                  

25.95

Wine tip: Sancerre


